Naturliga viner blir mer och mer efterfragade, Grekland som vinland ér hett, igen. Jo, for talesdttet
“redan de gamla grekerna” stdmmer vdl in dven pd vinodling. Félj med oss till Thessaloniki med
omnejd och upptdck ett av vérldens dldsta vinomrdden. Opa!

26-31maj 2022 sager vi

YAMAS | PYJAMAS

26maj Stockholm-Thessaloniki

Vi flyger fran Arlanda till Thessaloniki dar vi inkvarterar oss centralt pa Hotel Olympia (****),
ett modernt hotell som tidigare inrymde stadens allmanna bad. Har kommer vi att bo i tva
natter. Pa kvallen ater vi gemensam middag med vin pa Restaurant Mandon som ligger pa
promenadavstand fran hotellet. For nattugglan finns dven nattklubb i anslutning till

restauranten @)
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27 maj Thessaloniki och Kamara Winery

Dagens utflyktsmal ar Kamara Winery som ligger nagra mil utanfér Thessaloniki. En vingard
dar man arbetar helt biodynamiskt och med naturliga viner. Vi kommer att fa promenerai
vingarden, prova viner (naturligtvis!), lara oss att laga lite enkla grekiska ratter som vi sedan
provar tillsammans med vinerna. Rdkna med att lara dig nagra druvnamn du inte hort talas
om tidigare! Dimitrios, pappan pa garden som ar kemiingenjor i grunden, var med och gav
namnet till denna resa och han har lovat att ta emot oss i sprillans ny nattsark



Vi atervander till Thessaloniki och sedan har ni kvéllen pa egen hand att upptadcka staden.

28 maj Thessaloniki-Estate Kalitzis

Innan vi lamnar Thessaloniki besdker vi Holive som producerar ekologiska produkter som
olivolja, honung och tval. Vi far veta mer om olivoljetillverkning, prova olika typer av olja och
naturligtvis kdpa nagot gott att ta med hem. Darefter aker vi mot vingarden dar vi ska bo en
natt. Pa vagen ater vi lunch och dricker lite vin och nar vi installerat oss pa vingarden vantar
vinprovning och middag.




29maj Estate Kalitzis-Kir-Yianni-Hanioti, Halkidiki

Efter frukost bar det vidare till vingarden Kir-Yiannis som ligger utanfor Naoussa. Vingarden
startades pd 90-talet av familjen Boutaris, en av Greklands absolut viktigaste vinfamiljer. Har
far vi en genomgang av vinproduktionen, en rejal provning, narmare bestamt 12 viner och en
hérlig bbq. Darefter aker vi glada i hatten mot slutmalet vid havet, den lilla byn Hanioti och
Grecotel Pella Beach (***) dar vi stannar tva natter. Kvallen ar fri for egna aktiviteter.

30 maj Hanioti

Denna dag ar ledig for att lata sig i solen eller gora precis vad man vill! P3 kvallen
sammanstralar vi for en avskedsmiddag pa en mysig restaurant i byn.

31 maj Hanioti-Stockholm

Dags att atervanda till Svedala... Men tank vilken harlig start pa sommaren vi fatt! Vi raknar
som vanligt med att det blir ett riktigt skont gdng som aker ivag, vilket betyder att vi forlangt
vara liv med flera ar efter alla skratt, vi har lart oss en hel massa om de lokala grekiska
druvorna, vi har atit ljuvlig mat och druckit gott och matt helt fantastiskt!!! Du ska val med?



Pris: 15 950 kr per person
Vad ingar?

e Flyg t or Stockholm-Thessaloniki

e All transfer under resans gang

e Fem nétter pa hotell (del i dubbelrum) med frukost
e Tre vingardsbesok med provningar

e Enolivoljeprovning

e Tre luncher med vin

e Tre middagar med vin

e Kunskap, gladje, och sa lite zorbal!

Vad tillkommer?

e Turistskatt som betalas pa hotellen, 2-3 euro per natt som inte kan betalas i forskott
e Tva middagar pa egen hand
e Strandlunch
e Enslant till shopping...
Hur anmaler jag mig?

Via mail till vinprovning@sommelierskan.se.

Anmalan blir giltig ndr anmalningsavgiften, 4 800 kr ar betalad. Slutbetalning sker senast 31
mars 2022.

Yamas, vi ses!

Anna och Annso

3} Sommelierskan
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