Osterrike fr ménga att tinka pd skiddkning férstds men det finns mycket mer én alper dér. Bland
annat gér man vdldigt bra vin, sa vdl vitt som rétt. Vi ska beséka de allra sydligaste delarna av
landet, den omdttligt vackra Siidsteirische Weinstrasse, men férst ska vi koncentrera oss pa

Biodynamiska
Burgenland *

Sd boka in 27 juni-1 juli 2022  din kalender och félj med!

27 juni Arlanda-Neusiedl am See

Vi flyger till Wien dar vi blir upphamtade med buss och da aker vi raka vagen till byn Purbach i
Burgenland och till den fantastiska vinmakaren Birgit Braunstein. Det blir en helt perfekt start pa vart
aventyr och hon kommer att ge oss en superbra introduktion till de biodynamiska
odlingsprinciperna, ndgot som Osterrikes vinbénder verkligen ligger i framkant med. Vi hdnger med
Birgit hela eftermiddagen och provar givetvis vin. Innan vi beger oss till vart hotell dter vi middag pa
Restaurant Braunstein som drivs av Birgits bror.

Vara forsta tva natter bor vi pa Hotel Wende **** i Neusiedl am See dér vi checkar in efter en lang
dag, matta, glada och kanske en smula pa sniskan ;)



28 juni Neusiedlersee med omnejd

Neusiedlersee ar Osterrikes storsta sjo, i storlek med Siljan ungefar. Vi bor langst norrut i staden
Neusiedl och idag ska vi pa tva vingardsbesok 6ster om sjon, nara ungerska gransen. Forst ut ar
Pittnauer som ligger i Gols och som fokuserar pa réda viner. Sjalvklart ar de biodynamiska odlare,
precis som Umathum i Frauenkirchen dit vi styr kosan senare. Har har vi ett gammalt jordbruk som
borjade gora eget vin sa sent som pa 70-talet och dven har ar det fokus pa de réda druvorna
Blaufrankisch, Zweigelt och Saint Laurent. Vi bjuds saval lunch som provning och aterkommer till
hotellet frampa eftermiddagen. Kanske finns tid for ett dopp i sjon innan middagen som vi ikvall ater
pa hotellet.

29 juni Neusied|-Siidsteirische Weinstrasse

Vi checkar ut fran hotellet efter frukost och gor ett sista vingardsbesok i Burgenland, namligen hos
naturvinsmakarna pa Gut Oggau. Har gors bade vita och roda viner och kanske kdnner du igen deras
lite speciella etiketter?



Vingarden har en egen heurigen (restaurang) som de 6ppnar sarskilt for oss denna dag sa vi far &ta
lunch och prova vin, hurra!

Pa eftermiddagen fraser vi ivag soderut mot Ratscher Landhaus****, Det blir nagra timmar i buss
men nar vi kommer fram marker ni att det ar sa vart turen. Mitt i spenaten ska vi nu tillbringa de
sista tva natterna pa resan. Har finns pool, bastu och vérldens godaste frukostagg, bland annat! Vi
dter middag med gott vin pa kvillen, pa hotellet.

30 juni Siidsteirische Weinstrasse

Idag finns majlighet att folja med pa en liten fotvandring, ca en timmes promenad, till de halvtokiga
broderna Hannes & Ewald Zweytick for vinprovning och lunch. De har varsin vinmakningsfilosofi och
gor helt olika viner vilket &r kul. Det brukar vara valdigt generost och bli lite stokigt har pa garden, sa
promenaden hem pa eftermiddagen blir intressant Jag gissar att provning & lunch hamnar pa ca
50 euro per person som betalas pa plats. Vill man inte félja med kan man hanga kvar pa hotellet och
semesternjuta lite eller ta en kortare promenad i de vackra omgivningarna. Du nar exempelvis
Slovenien till fots pa en halvtimme!



Vackra vyer vid Siidsteirische Weinstrasse

Pa kvallen &ter vi middag tillsammans och da har jag onskat att vi far den supergoda kycklingen som
trakten ar kand for.

1 juli Ratscher Landhaus-Wien-Arlanda

Vi dter langfrukost, checkar ut och aker sedan mot flygplatsen i Wien (ca 3 timmar i buss) for att
landa pa Arlanda sen eftermiddag.

Hoppas verkligen att du vill félja med pa denna min férsta sommarresa @



Priset for denna resa ar 19 425 kr och anmalan blir bindande nér du betalar anmélningsavgiften pa
4000 kr. Resterande belopp betalas ca 45 dagar innan avresa.

Flyg med Austrian Airlines tur och retur Arlanda-Wien

All transfer pa plats i Osterrike

Fyra hotellnatter i dubbelrum med frukost (enkelrumstillagg 1200 kr)

Besok och provning pa fyra vingardar

Tva luncher med dryck pa vingard

Fyra middagar med tillhérande dryck

En 6kad kunskap och forstaelse for de biodynamiska vinerna och mycket annat
Valdigt mycket vackra vyer, frisk luft och glada skratt

Anmalan gors pa mail till vinprovning@sommelierskan.se
Resan ar ett samarbete mellan Sommelierskan och Nygren & Lind Resebyra AB

Varmt vialkommen med din anmdlan, detta vill du inte missal

NYGREN&LIND

TRAVEL
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