2023 drs férsta vinresa gdr till ett vinland ddr jag aldrig varit, spdnnande! Jag behdrskar inte spraket
och har ddrfér tagit hjélp av en lokal vinguide som kommer att vara med oss under ndgra dagar ndr
vi bes6ker de sma vingardarna ddr inte ens vinmakaren pratar engelska. Férutom de vdrldsberémda
s6ta vinerna frdn Tokaj produceras hdr bdde vita och réda viner av klass och den vita druvan Furmint
vinner nu mark internationellt. Vi kommer ocksad att tillbringa tvad ndtter i den spdnnande
huvudstaden Budapest. Hoppas din nyfikenhet dr vickt och att du féljer med mig pé édventyret

Uppdrag: Ungern

12-17 april 2023

12 april Arlanda-Eger

Vi ger oss ivag pa morgonkvisten och landar i Budapest sen formiddag. Bussen kor oss fran
flygplatsen mot Eger och vi stannar for lunch pa vagen dit. Pa eftermiddagen gor vi vart
forsta vingardsbesok och det dr ocksa pa resans enda lite storre vineri, ndmligen St. Andrea i
Eger. Det ar vinerna harifran som enligt legenden innehdll tjurblod och som fick soldaterna
att vinna striden om Eger mot turkarna. Har far vi en visning och en provning innan vi
checkar in pa boutiquehotellet 1552 och sa smaningom ater middag pa slottet i Eger.



13 april Eger-Tokaj

Pa morgonen moter vi var foljeslagare for de narmsta dagarna, Gergely, och beger oss till
dagens forsta vingard som ocksa ar Egers enda biodynamiskt certifierade: Bukolyi Marcell
Wine Farm. Nar vi provat oss igenom vinerna har ater vi lunch pa Macok Bistro innan vi
lamnar Eger for Tokaj.

Val framme stannar vi i vinfdlten hos Barta for att smaka av ett vin i sin ratta miljo, sedan
fortsatter vi till sjdlva vineriet i Mad for en lite stérre provning. Vi kommer dven att ata
middag har i historiska byggnader innan vi checkar in pa Hotel Botrytis dar vi ska bo i tva
natter och formodligen somnar vi valdigt gott efter en lang och innehallsrik dag.

14 april Tokaj

Pa formiddagen besoker vi Tokaj Nobilis som drivs av en kvinnlig vinmakare och dar man
satsar mycket pa mousserande viner. Vi dter lunch i byn Bodrogkeresztur innan vi aker
vidare till Abraham, ett sa kallat garagevineri dar filosofen Robert Peter gor vita viner pa
Furmint. Tva riktigt spannande vingardsbesok om ni fragar mig!

Vi atervander till Mad sen eftermiddag och dter middag pa Bistro Kardos Supreme pa
kvallen.



15 april Tokaj-Budapest

Efter frukost checkar vi ut och lamnar Tokaj men pa végen till Budapest gor vi ett sista
vingardsbesok hos Sandor Zsolt i vinregionen Bikk. Har jobbar man med lite mer okanda
druvor och man gor saval stilla vin som pet nat.

Vi ater lunch i Miskolc innan vi reser mot Budapest. Val framme checkar vi in pa vart hotell,
Hotel Vision Budapest, som ligger fint precis vid Donau och sedan ar kvallen fri for att ata
middag pa egen hand och gora stan osaker.

16 april Budapest

En heldag pa egen hand i Budapest dar vi sammanstralar pa kvallen for att ata gemensam
middag pa flott etablissemang @

17 april Budapest-Arlanda

Pa formiddagen hinner du ta en sista promenad i stan eller kanske ett bad innan vi beger oss
till flygplatsen och reser hemat tidig eftermiddag.

Jag driver ingen egen resebyra utan samarbetar med Nygren & Lind precis som under tidigare
vinresor. De star for bokning av flyg, transfer under resan och hotellbokning i Budapest.

Sjalva programmet for vara vingardsbesok har jag gjort i samrad med Maria Antoanett Crab som jag
traffade pa ungerska ambassaden i varas och som driver ett féretag med en handfull sma vinerier i
Ungern dar hon reser varlden runt och promotar vinerna. Om hon inte &r pa resande fot kommer
hon att méta upp under var forsta dag i Ungern. Vi kommer sedan att fa séllskap av Gergely Somogyi
fran Tokaj Today under néastan tre dagar, och han kan ALLT om ungersk vinhistoria. Vi kommer
verkligen att fa se det genuina Ungern och besdka sma gardar som arbetar hantverksmassigt och &r
ekologiskt certifierade. Maria och Gergely har ocksa rekommenderat boende och restauranger langs
vagen. Jag ser sa mycket fram emot detta!



Uppdrag: Ungern 12-17 april 2023
Resans pris: 23 460 kr (deli dubbelrum)
Vadingar?

Flygresa t o r med Austrian Airlines via Wien

Transfer under hela vistelsen

Fem natter i dubbelrum med frukost, enkelrumstillagg 4 170 kr

En natt i Eger, pd Boutique Hotel 1552 ****

Tva ndtter i Mdd, pa Hotel Botrytis ****

Tva ndtter i Budapest, pd Hotel Vision ****

Fyra luncher och fyra middagar med tillhérande dryck

Sex vingardsbesok med provningar

Engelsktalande guide under tre dagar, plus er glada Sommelierska forstas!

Dessutom, precis som vanligt, ingar en massa ny kunskap och nya vinupplevelser, valdigt
manga glada skratt och kanske ndgra nya vanner?

Hur bokar jag?

Du bokar genom att skicka ett mail till vinprovning@sommelierskan.se dar du uppger namn,
mailadress och garna telefonnummer till de som vill boka. Du far sedan en betallank pa mail
fran Nygren & Lind och bokningen ar bindande i och med att du betalar anmalningsavgiften
pa 6 000 kr. Resterande belopp betalas ca tva manader innan avresa.

Om du har nagra fragor angaende resan och dess innehall, maila mig pa ovan adress. Vill du
forlanga resan eller flyga fran annan flygplats an Arlanda, eller har fragor kring
avbokningsregler, kontakta ann-sofie.rassjo@nygrenlind.se

NYGREN&LIND

TRAVEL
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