Det dr 10 dr sen jag var i Alsace férsta gangen, den férsta vinresan jag ordnade som nybliven
sommelier, dad for ett géng vdnner for att fira en 40-aring. Jag blev blixtférdlskad i de gulliga byarna,
de vackra vinfilten, den stabbiga maten och givetvis vinerna. Dérfér kénns det otroligt kul att nu fa
bjuda in till en riktig héjdpunkt:

All-in Alsace ¥

Datumen fér detta hdrliga dventyr dr 21-25 september 2023

21 september Arlanda-Deidesheim

Vi flyger till Frankfurt och atervander till en favorit fran resan Va(P)falz?!? som vi gjorde hosten 2021
och stannar alltsa forsta natten i Tyskland. Detta for att sedan kunna jamfora de tyska och franska
vinerna som i mycket ar lika, men som ocksa har skillnader. Alsace har ju vaxlande tillhért Tyskland
och Frankrike historiskt och manga pratar fortfarande tyska dar. | Deidesheim tar vi in pa Hotel Maxx
och under sena eftermiddagen gor vi ett besok hos Von Winning som ar valkanda pa vara svenska
hyllor. Vid bra vader blir det en liten vandring runt dgorna med tillhérande vinprovning bland
rankorna. Vi dter en tidig middag pa vinhusets restaurang, Leopold, och sedan far man sova om man
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vill, eller upptédcka Deidesheim by night om det lockar &

22 september Deidesheim-Colmar

Innan vi lamnar Tyskland gor vi ytterligare ett besok pa vingard, hos Dr Biirklin-Wolff precis utanfor
Deidesheim. Har arbetar man helt efter biodynamiska principer och vinerna ar utsokta. Vi aker
darefter mot Colmar, Alsace “huvudstad”, dar vi ska bo tre natter, pa IBIS Colmar. Pa vagen hit
stannar vi for lunch och vi kommer ocksa att gora ett férsta vingardsbesok innan vi checkar in pa
hotellet. Hos Domaine Saint-Remy i Wettolsheim, precis utanfér Colmar, gér man saval crémant som
vitt, sétt och rétt vin. Aven har arbetar man helt biodynamiskt och familjeegendomen har funnits



sedan 1700-talet. Vi avrundar sedan dagen med gemensam middag pa nagon av Colmars alla trevliga
restauranger.
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23 september Ribeauvillé

Pa formiddagen aker vi till gulliga Ribeauvillé som vimlar av vinbutiker, restauranger och urgulliga
hus. Vi borjar med att besdka anrika Trimbach, vart kungahus favoritvinmakare i Alsace. Har provar
vi vin forstas, vi far en glimt av vingardslagen som ar Grand Cru precis intill garden och darefter far ni
tid att pa egen hand upptéacka byn, dta lunch, prova mer vin och sa vidare. Vi aker tillbaka till Colmar
frampa eftermiddagen och dven kvallen ar pa egen hand.




24 september Ledig dag i Colmar

Om du vill planerar du dagen, hyr en cykel och ger dig ut pa egna dventyr till exempel. Kanske har du
en favoritproducent i Alsace som inte jag har prickat in och som du vill besoka. Avstanden ar sma
mellan byarna sa du kan hinna se mycket pa en dag! Eller sa tar du dagen som den kommer, strosar
runt i gulliga Colmar, ater gott & dricker flott, och njuter av livet och semester i storsta allmanhet. Vi
atersamlas pa kvallen for avslutningsmiddag tillsammans.

3 juli Bergheim och hemresa

Vi checkar ut och ger oss ivdag mot en annan av mina Alsacefavoriter, namligen Marcel Deiss som
haller till i Bergheim. | Alsace ar vi vana vid att druvan ar tydligt angiven pa etiketten men hos Deiss
ar det vanligt att olika druvor vaxer tillsammans i samma vingard och att de da blandas i samma vin.
Har ar varken druvan eller sockerhalten avgdrande, huvudsaken ar att det blir ett riktigt bra vin. Vi
far en provning och méjlighet att képa vin forstas och har vi tur far vi dven en promenad bland
vinrankorna.

Vi hinner att ata lunch innan vi beger oss mot Zirich for att atervanda hemat.

Om inte sommaren blir alltfor varm kommer vi att pricka in skérdetiden under vart besok. Det ar
alltid en spannande tid att vara pa vinresa, det ligger sdna forvantningar i luften, vinbénderna ar pa
helspann, alla arbetar febrilt och anda tar de sig tid att vdlkomna oss, vi som sedan ska dricka vinet
de lagger ner sin sjal i att producera.

Givetvis kan det hénda saker utanfér var kontroll fram till avresedatumet, som gor att vi mdste dndra
en smula i programmet. Det vi lovar ér att om vi behéver dndra ndgot blir det alltid till det béttre



Vad kostar det, vad ingar och hur anméler jag mig?

Priset fér denna resa ar 19 700 kr och anmilan blir bindande nér du betalar anmaélningsavgiften pa

6 000 kr. Resterande belopp betalas ca 45 dagar innan avresa.

I priset ingdr:

Flyg med SAS tur och retur Arlanda-Frankfurt pa utresan, Zirrich-Arlanda pa hemresan.
All transfer pa plats i Tyskland och Frankrike

Fyra hotellnatter i dubbelrum med frukost (enkelrumstillagg 2 700 kr)

Besok och provning pa fem vingardar

Tva luncher med dryck

Tre middagar med tillhérande dryck

Frosseri i Riesling och andra ddla druvor fran underbara Alsace, mycket vinkunskap och en inblick i
det biodynamiska tanket. Alla vingardar vi beséker arbetar utefter dessa principer.

Glada skratt med gamla och nya vinvanner, och en gullighetschock éver landskap & byar
Sjalvaste Sommelierskan till er tjanst under hela resan givetvis

Anmalan goérs pa mail till vinprovning@sommelierskan.se
Resan &r ett samarbete mellan Sommelierskan och Nygren & Lind Resebyra AB

Varmt vdalkommen med din anmadlan, detta vill du inte missal

NYGREN&LIND

TRAVEL
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