Il est arrivé! De tre orden kommer vi fd héra ofta under de hdr dagarna da uttrycket
dr starkt forknippat med Beaujolais Nouveau. Och temat for resan dr verkligen
Beaujolais ddar hojdpunkten utan tvekan kommer bli festligheterna kring detta som vi
kommer fd ta del av i Beaujeu pd onsdag kvdll. Vi kommer ocksa beséka vingardar i
omrddet, det fantastiska vinmuseet skapat av Georges Duboeuf och sedan fd gott om
tid att upptdcka vackra Lyon pd egen hand.

54, boka in 14-18 november i kalendern och félj med till det [juvligt

Berusande Beaujolais %

14 november Arlanda-Beaujolais

Vi anlander Lyons flygplats tidig eftermiddag och aker direkt mot Beaujolais och vart forsta
vingardsbestk hos Mommessin dar man goér elegant Beaujolais fran flera olika cru. Skordetiden ar
over och vingardarna ar nu kladda i hostfarger, vackert sa det forslar! Efter var forsta vinprovning
fortsatter vi till vart hem for de kommande tva natterna, det charmiga Hotel Les Maritonnes i
Romaneche-Thorins dar vi ocksa dter middag pa kvéllen.



15 november Beaujolais - Beaujeu

Vi lamnar hotellet efter frukost fér en lang och handelserik dag! Forst vantar annu ett vingardsbesok
med vinprovning, pa Chateau Thivin, dar vi ocksa stannar och ater lunch. Efterat kor vi “the scenic
route” genom Beaujolais och stannar bland annat vid den valkdnda kullen i Moulin-A-Vent for att ta
lite bilder.

Pa eftermiddagen anlander vi till Beaujeu dar den arliga vinfestivalen Les Sarmentelles gar av
stapeln. Har véntar nagra timmar dar vi far ga runt pa festivalen och prova vin fran alla Beaujolais
olika Cru for att sedan bli serverade en utmarkt middag och mangder med vin. Under middagen
bjuds underhallning fran scen och feststamningen ar pa topp!

Nar middagen ar 6ver gar vi med i ett enormt fackeltag upp till stora torget i Beaujeu dar
nedrakningen vantar under hogtidliga former. Nar sa klockan sa slar midnatt blir vi “forst i varlden’
att fa prova arets Beaujolais Nouveau @ En valdigt harlig och hogtidlig kvall helt enkelt!

J



16 november Beaujolais-Lyon

Pa morgonen ater vi frukost i lugn och ro, checkar ut och aker till det magnifika och larorika
vinmuseet Hameau Duboeuf déar vi far en chans att repetera vad vi lart oss under vara dagar i
Beaujolais under roliga former. Innan vi styr kosan mot Lyon &ter vi lunch pa lokala Chez Bobosse
och vinkar adjo till vingardarna.

Vél framme i Lyon far vi en guidad tur med bland annat ett besdk uppe pa Fourviére dar man ser
hela stan och dar vi kan titta in i den maffiga basilikan Notre Dame de Foruviere. Sa smaningom
checkar vi in pa Hotel Bayard, som ligger perfekt precis vid Place Bellecour, dar vi bor tva natter.
Kvéllen ar fri for middag pa egen hand och sakerligen pagar festligheterna for Beaujolais Nouveau for
fullt i gamla stan under hela dagen och kvallen. Man brukar saga att den har dagen ar enda gangen
pa aret man ser fulla fransméan pa gatorna sa det kan bli kul @



17 november Lyon

Lyon ar Frankrikes tredje storsta stad och hdr mots floderna Sadne och Rhone. Staden ar tack vare
den varldsberémde kocken Paul Bocuse Frankrikes gastronomiska hjarta. Nu vdntar en hel dag att pa
egen hand upptdcka vad den harliga och spannande staden har att erbjuda.

Passa pa att ga i gamla stans sma grander och kdp en sidenscarf i nagon av alla butikerna, eller besok
den stora saluhallen som bar Bocuse namn. Pa kvallen sammanstralar vi och dter middag
tillsammans pa nagon av stans alla mysiga bistros, som lokalt kallas bouchons. Vem séger nej till ett
sista glas Beaujolais?

18 november Lyon-Arlanda

Vi checkar ut fran hotellet efter frukost och aker till flygplatsen for att ta lunchflyget hem och ar det
nagon som inte fatt nog ar jag ganska saker pa att Sommelierskans Sondagsskola den 19 november
kommer bara namnet Beaujolais :)



Vad kostar resan och hur anmdler jag mig?

Resans pris dr 26 300 kr och da ingar:

Flygresa med Lufthansa tur och retur Arlanda-Lyon, med byte i Frankfurt (ner)/Munchen
(hem)

All transfer pa plats i Frankrike och alla besok enligt programmet

Fyra natter pa trestjarniga hotell med frukost, del i dubbelrum. Enkelrumstillagg 4 000 kr.
Tva luncher med vin

Tre middagar med vin varav en riktig pangmiddag under festligheterna i Beaujeu

Tva vingardsbesok samt vinmuseet med provningar i Beaujolais

Festligheterna pa festivalen Les Sarmentelles i samband med Beaujolais Nouveau

Fyra oférglomliga dagar med nya kunskaper, manga skratt och MYCKET Beaujolais.

Anmalan gors pa mail till vinprovning@sommelierskan.se och blir bindande i
samband med att du betalar in anmalningsavgiften pa 6 000 kr. Slutbetalning
gors sedan senast den 1 september 2023.

Avbokningsregler och information om avbestallningsskydd far du av Nygren & Lind Resebyra
i samband med anmalan.

Vi reserverar oss mot program- & prisandringar utom var kontroll.

Jag ldngtar redan, vi ses!

NYGREN&LIND

TRAVEL

Resan arrangerar jag i vanlig ordning i samarbete med

Resebyrd Nygren & Lind AB.
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