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VINPROVNINGAR hos Sommelierskan 2024

Sommelierskans OBS-klass - vinprovningar pa onsdagskvallar
Sommelierskans Sondagsskola - séndagar nar de ar som bast!
Sommelierskans Old School - vinprovningar vid lunchtid

AW hos Sommelierskan - fredagkvall och “speedvinprovning” med snack och snacks, och

ibland @ven quiz!

Dessutom kommer da och dd Sommelierskans POPup, provningar med besok av

importorer, vinmakare, forfattare eller annat skoj!

Jag ar diplomerad sommelier och haller sedan snart tio ar vinprovningar i egen regi dar alla
ar valkomna, amator som proffs. Teman for mina oppna provningar som ar listade har
varierar fran druvor och lander till allt mellan himmel och jord, men jag haller mig i vinets
varld.

Mitt mal ar givetvis att alla som varit hos mig ska ha lart sig ndgot nytt men det ar ocksa
viktigt att det ar en treviig och social tillstallning som du kan komma pa sjalv utan att
kanna djg ensam. Det ar hogt i tak (nja, inte i sjalva kallaren), inga fragor ar dumma och det
finns tid att under provningens gang hinna kackla lite med bordsgrannarna.

Kom du ocksa, du ar sa valkommen!



Priset ar, om inget annat anges 795 kr per person, men om du bokar in dig pa tre tillfallen
under hosten och gor din bokning senast den 31 juli far du ett specialpris pa 1 800 kr for
dessa tre provningar.

18 augusti kI 17.00 Pinot Noir med vanner

Pa sjalvaste Pinot Noir-dagen ser jag ingen annan rad an att prova just den druvan. Men, ar
det verkligen Pinot i alla glas eller har jag smugit in nagot annat har och var och i sa fall
vad?

23 augusti kl 17.15 AW hos Sommelierskan.: Cremant 495 kr

Pa cava-aw i varas 6nskades mer bubblor och jag lyssnade &) Viinleder hostens AW-
sasong med franska bubblor helt enkelt!

28 augusti kl 18.30 Nyfiken pa vin 1.0 - vitt och mousserande

Ni ar manga som 6nskat ndgon sorts grundkurs i vin och nu ar den har. Under tre onsdagar
i host kommer vi ga igenom grunderna for vitt, mousserande, rott, sott, ekologiskt och
naturligt. Som en harlig trestegsraket. Kom pa alla tre sa blir det diplom!




1 september kil 17.00 Champagne & andra bubblor 1.0

Annu en trestegsraket, alltsd en provning som kommer tre génger den har terminen.
Forsta gangen pratar vi om olika tillverkningssatt och vara vanligaste mousserande viner,
andra gangen lite mer fokus pa bubbel fran Nya varlden och den tredje gangen provar vi
passande dryck till nyarsfestligheterna.

11 september kil 18.30 7anniner

Japp, nu blir det nérdigt, men kul! Vi har tidigare pratat om mineralitet i vin, vin med alder
och andra intressanta saker. Nu ar det dags for tanninerna att fa sig en genomkoérare.

13 september kl 17.15 AW hos Sommelierskan med quiz 495 kr NYHET!

Forra hostens nyhet var AW som ju blev sa lyckat! Den har terminen varvar jag vanlig AW
med quiz och hoppas du ska tycka det ar lika kul! Tavla sjalv eller i lag. Fragorna utgar fran
de viner vi har i glasen, men det blir absolut ingen renodlad vinquiz utan fragorna kan
handla om precis vad som helst! Kvallens vinnare far givetvis ett fint pris :)

15 september kl 17.00 Vit Bourgogne och varldens Chardonnay

Ingen host utan en hederlig Chardonnayprovning, darmed basta!

WineFolly
18 september kl. 12.30 Ljust & frascht

Alla goda ting ar tre och sa aven héstens lunchprovningar. Forst ut vita viner fran nar och
fjarran, pa kanda och okanda druvor.



25 september kl 18.30 Nyfiken pa vin 2.0 - rott, rosé och sott

Vi angar vidare i grundkursen och tar oss ikvall an bade réda och séta viner. Det blir

mycket att prova :)
Gamla mot Nya Varlden

En favorit som ploppar upp da och da i min kallare, och da vi staller viner pa samma druva
fast fran olika delar av varlden mot varandra for att forsoka lista ut vilket som ar vilket.

4 oktober kI 17.15 AW hos Sommelierskan. Riesling 495 kr

Ett glas Riesling ar aldrig fel, och pa AW far man ju tre glas, minst!

Champagne & andra bubblor 2.0

Dags for del tva i hostens bubbelsafari. Vi utgar fran Champagne varje gang, men den har
sondagen blickar vi mest mot Nya Varldens mousserande viner.

16 oktober kl 12.30 Morkt & mustigt

Hostens andra lunchprovning bjuder pa for arstiden passande réda viner, med bade knorr,

stil och finess!

16 oktober kl 18.30 Vin & Lakrits

Gillar du lakrits kommer du att alska den har provningen! Roliga kombinationer och nya
smakupplevelser utlovas.

23 oktober kI 18.30 Nyfiken pa vin 3.0 Ekologiskt, biodynamiskt &
naturligt vin

Vi avrundar den har lilla grundkursen med att prata om framtiden, planeten och hallbar
vinmakning. Har du nu varit med pa alla tre Nyfiken-provningarna ar det diplomutdelning
och applader i slutet av kvallen.

25 oktober kl 17.15 AW hos Sommelierskan med quiz 495 kr

Vi quizar vidare genom hosten. Vin i glasen och fragor hogt och lagt, kul!



27 oktober kl 15.30 Ost & vin

En provning man aldrig trottnar pa eftersom maojligheterna till kombinationer ar oandliga.
Goda ostar blir annu godare med ratt vin till och tillsammans snokar vi upp de allra basta

kombosarna.
6 november kl 18.30 POPUp: Forfattarsamtal med Kristina Ohlsson

Jag ar sa glad att Kristina Ohlsson kommer till kallaren i host och berattar om sitt
forfattarliv. Hon har precis slappt bok nummer fyra i serien om August Strindberg,
Fralsarkransen, och det ar karaktarerna i den har serien vi fokuserar pa till vinprovningen i
slutet av kvallen

10 november kil 15.30 Sherry, Madeira & Port

Tre helt ljuvliga viner som vi dricker alldeles for lite av idag. Lange leve starkvinet! Kom
och upptéack dessa riktiga klassiker pa nytt.

13 november kl 12.30 Sott & sliskigt

Ha ha, later det lockande? Det ar just sa manga sager om dessertviner, tills man smakar
och inser att det ar ljuvligt. Sott, ja, men ljuvligt!

15 november kl 17.15 AW med Sommelierskan. Bordeaux 495 kr

Bordeaux pd en AW, lite modigt kanske? Ja, men vi gor ett forsok. Snabbkurs 6ver ett av
vara allra mest klassiska vinomraden utlovas. Och ostbagar.



21 november kl 18.30 POPUp: Beaujolais & Nouveau

Som traditionen bjuder firar vi givetvis den tredje torsdagen i november att Beaujolais
Nouveau har slappts. Vi provar forutom drets utgdvor aven lite “vanlig” Beaujolais, for att
det ar sa gott :)

24 november ki 15.30 Chianti Classico - dter i rampljuset

Det gar trender i allt, aven vin. Plotsligt ar Chianti ater pa alla lappar och da maste vi
naturligtvis ta reda pa varfor. Och prova.

4 december kl 18.30 Sverige & England - framtidens vinlander?

Med klimatférandringana ritas aven varldens vinkarta om och Sverige ar ett av de lander
som har framtiden for sig. Jag hoppas kunna bjuda in ndgra gaster denna kvall men
aterkommer om detta. Spannande blir det i alla fall garanterat.

6 december kl 17.15 AW hos Sommelierskan med quiz 495 kr
Hostens sista AW gar i quizens tecken, kan vi ana jultema?
15 december kl 15.30 Champagne & andra bubblor 3.0 - Nyarsbubblor

Dags att avrunda bubbelkursen och ta jullov. Vad passar da battre an att planera for
nyarsfestligheterna?




Bokningsregler och annan matnyttig information:

Min vinprovarlokal ligger i gamla stan i Stockholm, pa Sjalagardsgatan 21, precis vid tyska
brunnen. Lokalen, en kallare fran 1600-talet med tegelvalv, fick under pandemin ett
ansiktslyft med forsiktig renovering och uppfraschning, ny el och ventilation.

Maxantal deltagare vid varje provning ar 24 personer och hos mig provar vi vin i
Riedelglas. Du far aven ett fint protokoll som du kan ta med hem.

Jag har som mal att vi ska prova sex viner vid varje provning, men oftast blir det nagot
mer an sa da jag har lite svart att hejda mig. Jag serverar alltid nadgon typ av enklare
tilltugg och jag gor mitt basta for att matcha smakerna med dagens viner.

Du bokar en vinprovning genom att skicka ett mail till mig pa
vinprovning@sommelierskan.se och jag fakturerar sedan via mail ca en manad innan

aktuell provning. Om du behdver avboka och gér det innan du betalat ar det givetvis helt
ok. Vid avbokning efter betalning och senast en vecka innan provningen erbjuds du en
likvardig vinprovning vid annat tillfalle. Vid avbokning mindre an en vecka innan provning

kan jag tyvarr inte erbjuda ndgon ersattning, men sjalvklart kan du salja din plats vidare.

Jag hoppas att du hittar nagot som faller dig i smaken och att vi ses

i gamla stan snart!

¥ Sommelierskan
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